Solo mozzarella fiordilatte e salsa di pomodoro biologico 100% itali

Tradizionali

Marinara ~# Pomodoro biologico 100% italiano, olio EVO bio, aglio, origano, basilico bio 5.00
Margherita ~/ Pomodoro biologico 100% italiano, mozzarella fiordilatte 6.50
Fungh[ freschiw""" Pomodoro, mozzarella, funghi champignon freschi # — =750

Prosciutto e funghl Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto,funghi-champignon-freschi- -8 50
Capricciosa Pomodoro, mozzarella, prosciuttb cotto, carciofi, funghi champignon freschi 9.00

Campagnola Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi champignon freschi, 9.50
salamella trevigiana, uovo biologico

Verdure cotte al fOI’nO@ Pomodoro, mozzarella, zucchine, melanzane, peperoni, 8.50
pomodoro Datterino

Zucchine bl’ie e salam[no Pomodoro, mozzarella, zucchine cotte al forno, Brie Réverend, 9.00
salamino piccante affumicato 100%. italiano

Parmig[ana %,o,'/ Pomodoro, mozzarella, melanzane cotte al forno, Parmigiano Reggiano 24 mesi 8.50

Quattro formaggi@ Pomodoro, mozzarella, Asiago D.O.P., Gorgonzola dolce D.O.P., Brie 9.00
Reévérend, provola affumicata con legno di faggio

Bufala datterino e grana </ Pomodoro, mozzarella, mozzarella di bufala campana 9.50
— - D.O.P., pomodoro Datterino, Parmigiano Reggiano 24 mesi,

basilico fresco bio

Tonno e C[po[[a Pomodoro, mozzarella, tonno delle Azzorre, cipolla di Tropea I.G.P. 8.50
Viennese Pomodoro, mozzarella fiordilatte, wiirstel del Trentino 7.50
Wl:irstel e _patate Pomodoro, mozzarella, wurstel del Trentino, patate*al forno o fritte 8.00
Salamino piccante Pomodoro, mozzarella, salamino piccante affumicato 100% italiano 7.50

Gorgonzola e Speck Pomodoro, mozzarella, Gorgonzola dolce D.O.P., Speck Alto Adige |.G.P 9.00

Bresaola rucola e grana Pomodoro, mozzarella, bresaola I.G.P. di punta d'anca della 9.00
Valtellina, rucola, scaglie di Parmigiano Reggiano 24 mesi

Salamella pI‘OVOla e patate Pomodoro, mozzarella, salamella trevigiana, provola 9.00

affumicata, patateral forno

Calzoni

C[ass_[_co Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi champignon freschi 8.50
AltO Adlge Pomodoro, mozzarella, ricotta biologica, zucchine al forno, speck Alto Adige |.G.P 8.50
Farcito Pomodoro, mozzarella, provola affumicata, salamino piccante.100% it-alia.ﬁ-o — -.,8.__5_0
Vegetar[ano @\wjﬁ- Pomodoro, mozzarella, zucchine, melanzane, peperoni.-pomodoro Datterino 8.50

Mezzometro

La prolungata lievitazione rende la nostra mezzo metro-alta,
soffice e straordinariamente digeribile!

Ideale da gustare in famiglia e con gli amici!

con due gusti a scelta a partire da 17.00

2
Faring di, canapeBIO Lo

L'impasto alla farina di Canapa Biologica e ricco di omega 6 e omega 3, ha un tasso
ridotto di carboidrati e un alto contenuto di fibre e proteine!
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Stagionali

31 Pomodoro biologico, mozzarella fiordilatte, asparagi freschi di Treviso IGP, pancetta 11.50
affumicata, pecorino romano D.O.P.

52 Pomodoro biologico, mozzarella, asparagi freschi di Treviso IGP, uovo biologico, salamella 11.50
trevigiana
53 Pomodoro biologico, mozzarella fiordilatte, asparagi freschi di Treviso IGP C|polla di 10.50

Tropea™, gorgenzola dolce D.OP-

S‘I Pomodoro_bielogico,-mozzarella fiordilatte, asparagi freschi di Treviso IGP, salamino piccante —1o-50
100% italiano, Parmigiano Reggiano stagionato 24mesi

ibeansiglio del mese

Pomodorebietegico, mozzarelgfienaiatte-zucchine cotte al forno, ricotta biologica =~ 10.00
proSciutfoseotto alla brace

Contemporanee

c_l Pomodoro; mozzarella, prosciutto di Parma D.0.P-18 mesi, rucola, pomodoro Datterino giallo 10.00

CZ Pomodoro, mozzarella, Brie Révérend, speck Alto Adige |.G.P. stagionato 6 mesi, noci-selezionate  9.50

63 Pomodoro, mozzarella, melanzane cotte al forno, porchetta trevigiana, Asiago D.:O.P. 10.50

cll Pomodoro, mozzarella, Burrata pugliese, mortadella di suino nero, granella dl plstacchlo di 12.00
Bronte D.O.P.

C5 Pomodoro, mozzarella, speck Alto Adige |.G.P. stagionato 6 mesi, provela affumicata con 10.50
legno di faggio, pomodoro Datterino

Pomodoro, mozzarella, Datterino giallo, roast beef all'inglese, rucola; scaglie di Parmigiano 12.00
Cb Reggiano 24 mesi, aceto balsamico di Modena |.G.P.

C7 Pomodoro,-mozzarella, acciughe del Mar Cantabrico, capperi di Pantelleria |.G.P., salamino

piccante affumicato 100% italiano, olive taggiasche selezionate, cipolla di Tropea |.G.P.* 10:50
CX Pomodoro, mozzarella, salamella trevigiana, uova biologiche, peperoni cotti al forno, 9.50
Parmigiano Reggiano 24 mesi

cq Pomodoro, mozzarella, melanzane, zucchine, peperoni, pomodoro Datterino, salamino piccante
affumicato 100% italiano, Gorgonzola dolce D.O.P., cipolla di Tropea L.G.P, Li5¢e
olive taggiasche selezionate

C10 Pomodoro, mozzarella, sopressa trevigiana, Asiago D.O.P, funghi champignon freschi 10.50
611 Pomodoro, Baccala mantecato alla veneziana, pomodori secchi, olive taggiasche selezionate, 12.00
foglie di menta fresca .
C]Z Pomodoro, mozzarella, pancetta affumicata in cottura, Parmigiano Reggiano 24 mesi, 9.50
"~ UoVo biologico
" : . - - 10.50
CIS Pomodoro, acciughe del Mar Cantabrico, burrata pugliese, pomodori secchi
CI‘I Pomodoro, mozzarella, mortadella di suino nero, olive taggiasche selezionate, casatella 10.50
trevigiana D.O.P. .
C15 Pomodoro, mozzarella, peperoni cotti al forno, olive taggiasche selezionate, gorgonzola 9.50

dolce D.O.P, cipolla di Tropea I.G.P* rwv

Bianche

Bl Burrata pugliese, rucola, salmone norvegese affumicato, semi di papavero biologico 10.50
(pane pizza con tutto dopo cottura)

BZ Brie Reverend, noci selezionate, miele di acacia italiano, prosciutto di Parma D.O.P. 18 mesi 9.50
(pane pizza)
33 Mozzarella, tonno delle Azzorre, mozzarella di bufala campana D.O.P., olive taggiasche 10.50

selezionate, capperi di Pantelleria |.G.P.

Bl/ Mozzarella, scaglie di pere, Gorgonzola dolce D.O.P.; prosciutto di Parma D.O.P 18 mesi 9.50

B5 Mozzarella, rucola, Brie Révérend, pomodoro datterino &4 8.50

36 Mozzarella, zucchine cotte al forno, casatella trevigiana D.O.P., salmone norvegese affumicato 10.50
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